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Varias empresas agroalimenta-
rias turolenses participan esta se-
mana en la Exposición de Ali-
mentos y Bebidas Españolas que 
se celebra en Budapest los días 
19 y 20 de mayo. En este evento, 
18 empresas españolas, de las 
cuales seis son aragonesas y tres 
turolenses, tendrán la oportuni-
dad de presentar sus productos a 
los principales importadores y 
distribuidores del mercado hún-
garo. 

Esta acción se enmarca en el 
acuerdo de colaboración entre la 
Diputación Provincial de Teruel y 
la Cámara de Comercio de Te-
ruel, cuyo objetivo es promover 
los productos agroalimentarios 
de la provincia en mercados in-
ternacionales. En esta ocasión, 
también ha contado con la cola-
boración de Aragón Exterior 
(Arex). 

Antes de dar inicio al progra-
ma, el Consejero Económico y 
Comercial en Budapest se reunió 
este martes con el diputado dele-
gado de Agricultura, Miguel Án-
gel Navarro, y la directora del de-
partamento de Internacionaliza-
ción de la Cámara de Comercio, 
Carmen Serrano, quienes acom-
pañan a las empresas para hacer 
un seguimiento del itinerario pre-
visto para los dos días siguientes 
y explorar posibles sinergias ins-

titucionales que potencien la pre-
sencia de los productos agroali-
mentarios turolenses en este 
mercado. 

Los productos de Teruel que 
se darán a conocer en este even-
to incluyen trufa, azafrán, em-
butidos y conservas de caza, 
mermeladas, frutos secos y cer-
vezas artesanas. El Instituto Es-
pañol de Comercio Exterior 

(Icex) promueve esta acción, 
que se desarrollará en formato 
showroom el 19 de mayo en el 
emblemático Hotel Kozmo de 
Budapest.  

Durante el evento, se realiza-
rán reuniones individualizadas 
con importadores, distribuidores 
y expertos del sector Horeca, co-
mercio minorista de alimenta-
ción y catering, además de me-

dios especializados en gastrono-
mía húngara. 

Además, la jornada contará 
con ponencias y catas bajo el 
concepto de Gastronomía espa-
ñola, impartidas por chefs de re-
nombre, con el �n de familiarizar 
a los asistentes con los sabores y 
productos de la gastronomía es-
pañola. 

Los empresarios turolenses re-

alizarán una visita a tres de las 
tiendas gourmet más prestigiosas 
de Budapest para conocer las úl-
timas tendencias del sector 
agroalimentario en Hungría. 

Hungría es un mercado con 
un creciente interés por la gastro-
nomía española. Con una pobla-
ción cercana a los 10 millones de 
habitantes, las importaciones 
agroalimentarias españolas en el 
país alcanzaron los 500 millones 
de euros en 2024, duplicando las 
cifras de 2019.  

Además, varias cadenas hote-
leras españolas en Budapest in-
cluyen platos y vinos españoles 
en su oferta y la ciudad cuenta 
con más de una decena de res-
taurantes especializados en esta 
gastronomía. “Este panorama re-
sulta muy favorable para las em-
presas turolenses, especialmente 
considerando el auge del turismo 
y el creciente interés por la gas-
tronomía española en el país”, 
explicaron los organizadores en 
una nota de prensa. 

 
Próximos eventos 
El éxito de las acciones promo-
cionales organizadas el año pasa-
do en ciudades como París, Zú-
rich, Dublín y Londres ha sido 
clave para la organización de este 
evento. Gracias a los excelentes 
resultados obtenidos, se han pro-
gramado nuevos encuentros en 
Varsovia, Estocolmo y Copenha-
gue para el próximo mes de octu-
bre. 

A lo largo de 2026, el acuerdo 
de colaboración entre la Diputa-
ción Provincial de Teruel y la Cá-
mara de Comercio de Teruel ha 
facilitado la participación de las 
empresas agroalimentarias turo-
lenses en eventos como el Salón 
Madrid Fusión en enero, la feria 
Gourmet de Madrid en abril y un 
showroom en Ginebra en marzo, 
entre otros. 

Importadores y distribuidores húngaros 
conocen la agroalimentación turolense
La Diputación y la Cámara acompañan a varias empresas hasta Budapest

Representantes empresariales e institucionales turolenses en la actividad promocional en Budapest
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La Cámara de Comercio de Te-
ruel participó la semana pasada 
en un encuentro internacional 
del proyecto europeo GreenLead 
celebrado en Liubliana (Eslove-
nia), donde los socios avanzaron 
en la coordinación de las próxi-
mas fases del proyecto y en el de-
sarrollo de las acciones piloto 
que ya se están implementando 
en los distintos países participan-
tes. 

GreenLead, �nanciado por el 
programa Erasmus+, tiene como 
objetivo apoyar a las pequeñas y 
medianas empresas en su transi-
ción ecológica mediante herra-

mientas innovadoras, recursos 
digitales y formación especializa-
da. El proyecto trabaja en la crea-
ción del per�l profesional del 
Green Leader, una �gura orienta-
da a impulsar la sostenibilidad y 
la transformación verde dentro 
de las empresas europeas. 

 
Fase piloto 
Durante las jornadas de trabajo, 
los socios revisaron los avances 
de la fase piloto de la plataforma 
online del proyecto, en la que 
participarán al menos diez 
pymes por país y más de 250 pro-
fesionales de toda Europa, infor-
mó la Cámara de Comercio en 
una nota de prensa.  

La plataforma, accesible gra-

tuitamente para usuarios en 
www.greenlead-project.eu, inte-
grará contenidos formativos, he-
rramientas digitales y un sistema 
de certi�cación online dirigido 
tanto a empresas como a entida-
des de formación profesional. 

En este sentido, el consorcio 

ya ha desarrollado un programa 
formativo compuesto por seis 
módulos especializados en soste-
nibilidad, economía circular, li-
derazgo verde, digitalización y �-
nanciación sostenible. Estos con-
tenidos serán ahora evaluados y 
validados durante la fase piloto 

del proyecto para adaptarlos a las 
necesidades reales de las peque-
ñas y medianas empresas euro-
peas. 

Asimismo, durante el encuen-
tro se abordó el desarrollo del 
GreenLead Toolkit, un conjunto 
de herramientas y recursos prác-
ticos que estará disponible en 
cinco idiomas e incluirá materia-
les de apoyo, recomendaciones y 
resultados obtenidos durante la 
implementación piloto del pro-
yecto. 

En el marco de la visita, la en-
tidad socia eslovena mostró tam-
bién las instalaciones de Center 
Rog en Liubliana, un espacio de 
referencia dedicado a la innova-
ción, la creatividad y el empren-
dimiento. Los participantes pu-
dieron conocer distintas iniciati-
vas relacionadas con la sostenibi-
lidad, el diseño y la colaboración 
entre empresas y profesionales. 

Con su participación en 
GreenLead, la Cámara de Comer-
cio de Teruel refuerza su compro-
miso con la innovación, la soste-
nibilidad empresarial y el acom-
pañamiento a las empresas del 
territorio en los retos derivados 
de la transición verde y digital. 

Reunión del proyecto GreenLead en Eslovenia

Teruel participa en 
Eslovenia en la tercera 
reunión del GreenLead 
La Cámara de Comercio forma parte del 
proyecto europeo de apoyo a pymes


